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La tradizione che ci [ega al territorio nasce sulle
sponde del Grande Fiume Po.
E una storia lunga, densa di aneddoti e ricordi.
Di sapori e profumi ineguagliabili
che si rinnovano nel tempo.

Come per magia.

Gli [stituti Alberghieri ed Agrari che sorgono
sulle terre accarezzate dal Grande Fiume hanno
accolto con grande piacere ed orgoglio [a propo-

sta di recupero delle tradizioni agricole e
gastronomiche fluviali dell’Emilia Romagna.
Nasce cosi “Andiamo a... Po!”, [a presentazione
al pubblico di auanto in questi anni di
progettualita si € appreso, concretizzando

’esperienza in un ristorante didattico ricreato

nella splendida cornice dell’Antica
Corte Pallavicina, a Polesine, [uogo naturalmente
vocafo a questa “sperimentazione” scolasfica.

Gli studenti degli [stituti Magnaghi-Solari di
Salsomaggiore Terme e Orio Vergani di Ferrara,
accompagnati dai docenti e da Chefs stellafi,
porteranno sulle tavole degli ospiti meni
elaborati appositamente per ritrovare quegli
antichi sapori che hemmeno il tempo riesce a
scalfire.

Buona permanenza nella terra del Grande Fiume.

del sabato e della domenica
José Luis Stella propone:

Millefoglie di verdure alla griglin
e trota biancen

con pane alle evbe avomatiche

Tortelll di sfoglin emiliana
con trota salmonata vellutata

alla wmagolorana e curcuma

Rollé di storlone
alle piccole verdure e bacown croccante
Swmash potatoes
Cipolla rossa confit

Fragole con zenzero ¢ basilico
Sbrisolona alle mandorle
Chawntilly alla vaniglia

([ sommelier abbina ai menu:

Malvasta di candia aromatica spumante
Malvasia di candia aromatica ferma

Rosé spumante

Spumante dolee di Malvasia di Candia Aromaticg

del sabato e della domenica
Raffaele Fragale propone:

Trota salmonata marinato

con primizle PV’W\MZ\/@V’LLL

RLso Carnavolt al Limone
con trota affumicata,

pesto ¢ pistaccmo
Storlone blanco

cotto o bassa temperatura,

toplnambur ¢ carclofl confit

Zuppetta di frutta e verdurna

al Passlon Frult




